SOUPE * LES D’JEUNES DEERE
DE PATISSONS ET BACON

Prépovotion 30 mn - Cuisson : Liv

Ingréidienty povw 4 persovunes
= 2 pdtusony = 4 pomunes de terre
* 6 tranches de bacon » 1 bel olgnon
1 gowsse ol = 1 brinde thym
1 briun de cibowlette = Huwile dlolive ow de tournesol
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1. Otez la peaw des patiussonsy awusi gue ley granes en lewr

centre. Coupez la chair en déy de taille régulilre. Pelez
Uoignon et hachez-le grossibrement: Epluchez les ponmumnes
de terre et coupez-les en diy

Dang une cocotte faites smer Uolgnow sanys laisser colorer
ovee 6 cnlllerées o soupe dhuile. Ajoutez ley dés de
patisson et laissez suer encore quelgues minuwtes. Ajoutez
alory Vol pele, les pomumes de terre et le Hyme Versez
oassez Meoaw powr comvrir les legumes, salez, powrez?
Laissez cninve erairone 1 hewre.

Retfurez e brin de thym et mixer la soupe avee win mixenr
plongeant ow écrasez -la aw presse—purée.
Découpez e bacon en bitonunets. Faites dorer ces derniers
& la potle sansy matidre grasse, jusquia ce gy solent
crowstlllandts.

Servez la soupe dany desy boly indinviduels, sanpoundiez de
bdtonnety de bacon grlé et de ciboulette hacihie.

Féte de la soupe Auffargls, 16 octobre 2010



